Préparation pour masse battue
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Sac de 10 kg

Réf. 20334.01
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Une génoise aérée et souple. Elle est idéale pour vos

ol 2P s e créations sucrées.
Conseil de mise en ceuvre
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1. Mélanger COMPLET Biscuit, 'eau et les ceufs dans la cuve \ \
du batteur mélangeur 1 min en 1% vitesse et 6 a 8 min.en 3 T SN _ |
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2. Graisser les moules. S o * % TN /
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3. Cuisson a 180°C pendant 25 a 30 min. \ N . //
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